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越後山文

商品カタログ

魚沼産コシヒカリ 煎餅詰合
せ販売価格 3,456円(税込)

越後あられ
お歳暮、お年始などのお使い物に。小袋包装のおかきを詰合せました。

そんな風味豊かなお煎餅を、
魚沼産コシヒカリ100%で作りました。
越後山文の「真髄」をお届けします。

越後あられ製造もと山文は、
日本一の良質米の産地、魚沼平野の中央部、
清流魚野川の程近くにあって、昔ながらの純正な
「あられ・おかき」を製造しています。
化学調味料は言うまでもなく、あらゆる添加物、
遺伝子工学産品は一切使用しておりませんから、
小さなお子様からお年寄りまで、安心してお召し上がりいただけます。

9種類入り
販売価格 3,456円(税込)

6種類入り
販売価格 2,270円(税込)

魚沼産こしひかり100% 煎餅『真髄』
販売価格 778円(税込)

日本人の大好きな「おこげ」の風味
焼おにぎりや、こんがり焼けたお餅、
「おこげ」の香ばしさには、誰しも心そそられるもの。
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厚焼せんべい
販売価格 320円(税込)

甘辛ダレをまぶした新食感の大粒おかき。 口の中でトロけるような、新食感のサラダおかき。 魚沼産のもち米を使用した、縁起の良い福来餅。 大判のおかきを手焼きして、コクのある濃厚醤油
で味付けしました。

魚沼産のもち米と、日本海の天然甘えびで焼き上
げた手作りおかきです。
食べた瞬間に口の中に広がるお米の香ばしさと
甘えびの風味をお楽しみください。

東風
販売価格 398円(税込)
さくっとかるい食感、梅と紫蘇の味わい、海苔ま
でかけた贅沢なあられ。

食べ応えのある大きさ、厚さ、硬さ。染みてるとこ
ろがおいしい。

花ひかり
販売価格 398円(税込)
堅焼サラダ、他にはない食感。

幻のおかき『仁王』復刻版
販売価格 1,252円(税込)
幻のおかき『仁王』復刻版。
30 年前、惜しまれつつ製造中止した『仁王』。

春秋
販売価格 398円(税込)
定番中の定番。お米の味、山文の味。

越の錦秋
販売価格 400円(税込)

越の淡雪
販売価格 400円(税込)

福来餅
販売価格 864円(税込)

一反木綿
販売価格 570円(税込)

天然甘えび　あられ
販売価格 400円(税込)

花模様
販売価格 398円(税込)
人気の揚餅が堅焼きバージョンで新登場。

わさび餅
販売価格 398円(税込)
無添加のわさび味は当社だけ、青海苔とサラダの
味付け。
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かおり焼き
販売価格 398円(税込)
おこげ ! の風味を徹底的に追求しました。
山文だけの味 !

柿種
販売価格 398円(税込)
純米の柿の種。食べ比べれば差は歴然。

おてだま
販売価格 398円(税込)
杉桶仕込みの「たまり醤油」、きざみ海苔、砂糖、
青のり、サラダ味を１袋に。
お茶受けやおつまみ、行楽に最適です。

こだま(木精)
販売価格 398円(税込)
醤油味、昔ながらのおかき。

素焼
販売価格 398円(税込)
最高の素材だからこそ出来るお米本来の味。

梅だより
販売価格 398円(税込)
梅の香り豊かな新商品、米の風味とベストマッチ 
。お茶受けに、酒肴に最適です。

豆三味
販売価格 398円(税込)
国産白大豆使用の醤油かきもち。

越ほまれ
販売価格 398円(税込)
あられの原点、本物のあられ。

唐竹
販売価格 398円(税込)
風味豊かな堅焼おかき。

ミックス
販売価格 420円(税込)
7 種類のあられ詰合せ。

揚餅
販売価格 398円(税込)
サクッと軽いソフト揚もち。
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胡蝶巻
販売価格 480円(税込)
有明産焼海苔の風味豊かな高級のり巻。

うず汐
販売価格 480円(税込)
軽い歯ざわりの高級のり巻。

いずみ
販売価格 398円(税込)
軽い食感のサラダおかき。沖縄の海水塩使用。

越後かきもち
販売価格 398円(税込)
杉桶仕込みの極上たまり使用。
深みのある醤油味。

醤油せんべい
販売価格 330円(税込)
昔ながらの「しょっぱい煎餅」です。
香り高い醤油の風味をお楽しみください。

越みのり
販売価格 398円(税込)
堅焼のピリ辛あられ。

雪ごろも
販売価格 398円(税込)
唐辛子味の千枚あられ。

きんらん巻
販売価格 480円(税込)
もち米と有明海苔のベストマッチ。

鬼
販売価格 550円(税込)
おかきの真髄、秘伝の味。

おきな松葉
販売価格 398円(税込)
お茶受け、ビールに最適。

大柿
販売価格 398円(税込)
新潟あられの定番、純米大粒かきのたね。

わらべ揚
販売価格 398円(税込)
醤油味の揚おかき。
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「おこげ」の香ばしさには、誰しも心そそられるもの。

そんな風味豊かなお煎餅を、
魚沼産コシヒカリ100%でつくりました。

越後あられ9種類入り
販売価格 3,456円(税込)

お中元、お歳暮、お年始などのお使い物に。
小袋包装のおかきを9種類詰合せました。

[内容量]　9袋(計630g)/化粧箱入

越後あられ6種類入り
販売価格 2,270円(税込)

お中元、お歳暮、お年始などのお使い物に。
小袋包装のおかきを9種類詰合せました。

[内容量]　6袋(計405g)/化粧箱入

魚沼産コシヒカリ　煎餅詰合せ
販売価格 3,456円(税込)

王道の醤油煎餅３種の詰め合わせセット。
日本人の大好きな「おこげ」の風味
焼おにぎりや、こんがり焼けたお餅、

ご進物・ギフトに
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バラエティーパック ７袋入り（１８０ｇ）
販売価格 880円(税込)

おつまみセット、お買い得です！
日本酒、焼酎、ワインにも、お子様のおやつ、来客のお茶請けに
も。

食べ切サイズ７種類の詰め合わせ

お徳用セット
販売価格 3,250円(税込)

喜多餅や天然甘えびあられなど、単品販売おかき8袋を
詰め合わせました。
お茶請け、お子様のおやつ、おつまみに。
ご自宅用におすすめです。

超お楽しみセット ２５袋入り
販売価格 3,456円(税込)

お茶請けにも、お酒のオツマミにも最適！
食べ切サイズのあられ・おかきをドドーンと25種類詰合せ。

お得な詰め合わせセット
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受付時間：平日 午前8時30分～午後6時（土日祝は休業となります）

https://www.echigo-yamabun.com/
受付時間：365日24時間受付けております。

e-mail またはお電話でご注文の確認をさせていだだきます。

TEL：0120-477-737

FAX：025-794-4440

山文特製 切餅販

売価格 756円(税込)

450g×6パック入り販

売価格 1箱 3,800円(税込)

450g×3パック入り販

売価格 1箱 1,950円(税込)

切り餅

通信販売専用FAX番号

通信販売専用フリーダイヤル ホームページへのアクセスはこちら

新潟魚沼産もち米「こがねもち」100%使用
お正月の切り餅に!! 山文自慢の「越後餅」

米どころ新潟で育てた<味 ><つや >< 粘り>と三拍子揃ったもち米「こがねもち」を丁寧に杵で搗き、手延ばししてお餅を作りました。
添加物を一切使用しない、「昔ながらのお餅」の味をお楽しみいただけます。

山文あられご注文方法

山文ホームページ（http://www.echigo-yamabun.com）ショッピングカートからご注文

FAX注文用紙からご注文（ファックス用紙はホームページよりダウンロードできます。）

お電話でのご注文

1

2

3


